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ENTREE PLAT | FROMAGE DESSERT
ILundI 15 mars Céleri frais remoulade | Sauté de porc av caramel, riz pilaf Petit suisse sucré Fruit de saison
[Mardi 26 mars Sevdson & Fad : Escalope de dinde & la crime, pirde de coraties Fromage blame aux froits
IMercredi 27 mars Tomete vinalgrette | Filet de colin, épinards & la créme, pommes de terre persillées Mimalette Compote de pomme
Jeudl 28 mars Creuf dur rémoulade '; RSHi de boauf, haricots beurre 4 la provencale, cogquilletbes Yaourt siscré Fruit de saison
Vendredl 2¢ mars '.‘1. Betteraves vinoigretie | Fizza végetale, mhdui\lgm: Carré fandu Brownie: créme anglaise

ENTREE PLAT i! FROMAGE DESSERT

[Lundi 1er awril | FERIE
[Mardi 2 avril & Concombre vinaigrette | Hechis végétarien Yoourt aromafisé
IMarcradi 2 avril Plémontalse : RSt de dinde ou ramarin, lomate au four, rz plaf Six de Savoie Carré ou chacalat
Jeudi 4 avril Sordines et beurre : Beeuf & la provencole, petits pais & l'estragon Ememendail Glace
Vandredi 5 avril Chou blane rémoulade ' Poissan pand, harteots vart) bersillds Comenbert Fruit de saison

EMTREE PLAT i FROMAGE DESSERT
Il.undl 8 avril Betteraves vinoigratte | Langue sauce cornichons, puréde mousseline Patfit Lovis tartine Compote pomme banans
Iflhrdi 2 awril o Tomeibes vinaigrette I Spoghettis aux lentilles cuisindes souce tomdbe Yoaourt sicré Fruit de saison
[Mercredi 10 avril |~ Solode de lgumes Nigois Culste de poulet oux herkes) hatils pok Saint Paulin Basgnet & la pomme
Jeudi 11 avrdl Lalade verte & 'emmental Echine de pore salée, heirsents blemes Lidgeois au chocalat
Vendradi 12 avril Salade strasbhourgeaiss Colin souce barey, julienne de I&gm#_-ls, samoule de bld Chantenaige Fruit de saisen

ENTREE PLAT FROMAGE DESSERT
[Lundi 15 avril Toboulé , Fricassée de volaille, carottes persillées Emmentel Fruit de saison
Iflhrdi 1& awril Tomate mais vinaigratte | Omelette au fromage, hesrieots warts persillds Fromage blane sucré Edlair & la wanille
Ifl'ﬂl'-:l'ﬂ-di 17 awril Carottes rapées vinaigretbe Sauté de veou marengo, pommes noisette Carré fandu Peche ou sirep
Jeudl 18 awril Concombre bulgare I Chipolatas, ratatouille, tortis au beurre Yaourt wanille bis
Vendredi 19 avril h‘?‘ Chou fleur vinaigrethe | Blanguette de poisson souee dieppoise, blé printanier Edam Fruit de saisan
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Sous réserve d9venmuels changements Inddpendants de Nomre volonTs. Les plars peuvent CoNtenir ou avolr 4 an contacr ave 'un des 14 alergénes définis dans I3 rglsmen@non ((Euf, lalt, crusEcas,

Le piar de 5ai500 65T MENTOANS SUr J8 menn par POS (Prodult de salson)

h‘t Nenn Viestari

molUSqUEs, POISE0NS, Arachides, graines de sésame, 50/a, anhydnide smfureu ot Sulizes, ITURS 3 COQUE, CHREIIEs CONMENANT ou giuTen, calér, mouTante, Iupin)




