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s MENU DU 16 JUIN AU 11 JUILLET 2025
ENTREE PLAT | FROMAGE DESSERT
ILun:lI 16 juin Tomates vinaigrette mais Emincé de volaille froid au curry, piémontaise Créme dessert caramel
IMurtII 17 juin Salade verte Raviolis de légumes au rapé Coamembert Fruit de saison
|Mercredi 18 juin Salade de riz nigois Rati de bosuf, chou-fleur béchamel Saint Paulin Fruit de saison
Jeudi 19 juin Melon Escalope de dinde milanaise, petfits pois aux oignons Petit Louis tartine Sundae caramel

[Vendredi 20 juin

Chou blanc pomme et curry

Poisson pané , ratatouille, r'mi créole

Yaourt vanille bio
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ENTREE i FROMAGE DESSERT
ILun:lI 23 juin Pastéque Roulecu de surimi, salade de pdles estivales Riz au lait maison
IMurtII 24 juin Salade de riz mexicain Cubes de colin & la fondue de poireaux, haricots verts Flan vanille nappé caramel
[Mercredi 25 juin Carottes rapées vinaigrette Langue scuce toemate, purée mousseline Gouda Fruit de saison
Jeudi 26 juin Celéri frais rémoulade Spaghettis carbonara aux dés \'ﬁr volaille Chanteneige Compote pomme fraise
[Vendredi 27 juin Concombre bulgare Couscous végétarien | 5 Camembert Fruit de saison
ENTREE PLAT | FROMAGE DESSERT

Lundi 30 juin
| i

Chou-fleur et radis rose

Jambon de dinde, salade d'Ebly & Iju provencale

Lidégeocis vanille

[Mardi 1er juillet

Salade pommes de terre nigoise

Omelette, petits pois|

Yaourt brassé aux fruits bio

[Mercredi 2 juillet

Jeudi 3 juillet

Tomates vinaigrette

R&ti de boeuf, pommes nni.ﬂ.,aiﬂas

D&lice emmental

Fruit de saison

[Vendredi 4 juillet Melon Fish burger, chips il Camembert Glace céne chocolat
ENTREE PLAT | FROMAGE DESSERT
ILun:II 7 juillet Cervelas cornichon R&ti de dinde froid, salade de pommes n.',lir terre et tomates Edam bio Fruit de saison
Il'o'lurdl B juillet Carottes rapées mimosa Muggets de blé, coquillettes nulfrumnga Compote de pomme
[Mercredi 9 juillet Concombre bulgare Jambon blang, haricots au beurre 4 la provengale Cantadou Donuts

Jeudi 10 juillet

Taboulé

savté de veau marengo, jeunas carottes & ['ail

Liégeocis vanille
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[Vendredi 11 juillet Tomates cerise Cake au thon, chips | Yaourt @ boire

Sous réserve d'8sventuels changements indépendants de notre volonté. Les plats peuvent confenir ou avoir été en contact ave I'un des 14 allergénes définis dans la réglementation ((Euf, laif, crustaces,
molusgues, poissons, arachides, graines de sésame, soja, anhydride sulfureux et sulfites, fruits & coque, céréales contenant du gluten, céléri, moutarde, lupin)
Le plaf de saison est mentionné sur le menu par PDS (Produif de saison)

! Menu Végétarien



